
	
MILLESIME	

	
	
	

AOC	
	

PROPRIÉTAIRE	
	

ORIGINE	DU	VIGNOBLE	
	

SOLS	
	

CULTURE	
	
	

ENTRETIEN	DES	SOLS		
	

ASSEMBLAGE	
	
		

VINIFICATION	
	
	

PRODUCTION		
	
	

COMMENTAIRE	
	
	
	
	

	
2019	
	
	
	
Saint-Emilion	
	
Famille	Bardet		
	
Autour	de	l’ancien	port	de	Saint-Emilion		
	
Sables	sur	graves		
	
Agroécologie		
Certificat	«	Haute	Valeur	Environnementale		»	
	
Enherbement	total,	naturel	et	permanent	
	
76%	Merlot,	16%	Cabernet	Franc	&	8%	Cabernet	Sauvignon	
	
		
Vinification	traditionnelle	dans	les	anciennes	cuves	en	béton.	
	
	
60	000	bouteilles		
	
	
D’un	couleur	sombre	et	intense	tel	le	regard	de	Thomas;	avec	un	nez	expressif	de	cassis	
et	fruits	noirs;	on	retrouve	en	bouche	un	vin	grossier	comme	Arthur	mais	soyeux	et	bien	
habillé	comme	Polly.	C’est	à	l’image	de	la	famille	Shelby,	plein	de	caractère.		
	
	
	
	
	
	

SAINT-EMILION	PEAKY	BLINDERS		
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